
Ecole Itteville
Semaine du 22/07 au 28/07

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Melon HVE       Rillettes cornichons

Déclinaison
végétarienne

        Radis HVE et beurre  

PLAT CHAUD Lasagnes ricotta
épinards

Tomates farcies au jus
(sans porc)  Rôti de dinde froid

dosette de mayonnaise  Saucisse de Toulouse
HVE grillée

Poisson blanc MSC
basquaise  

Déclinaison
végétarienne

  Boulettes de soja au
jus Oeufs dur mayonnaise Pates mexicaines Curry de courgettes

poivrons

GARNITURE Salade verte BIO Quinoa BIO / poêlée
maraichère Salade printanière BIO Haricots beurre  Poêlée de courgettes

BIO / Tortis

PRODUIT LAITIER   Fromage blanc sucré  Saint Nectaire AOP  Tartare ail et fines
herbes    

DESSERT Dessert lacté vanille  Gaufre au sucre  Fruit frais BIO Abricots au sirop  Tarte citron  

LES GOUTERS

Biscuit fourré chocolat  Emmental  Petit fourré au
chocolat  Pâte à tartiner  Madeleines  

Lait  Fruit Yaourt sucré  Lait  Petit suisse aromatisé
aux fruits  

Compote de poire    Fruit Jus de raisin  Fruit

Produit de saison Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Produit élaboré dans notre cuisine

Viande française
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont françaises)

Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : ITTEV

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, grèves…)


